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1. Introduction ‘
L'indisponibilité d’un référentiel d’analyse microbiologique spécifique au lait cru ou fermenté de
chamelle, constitue une contrainte d’évaluation objective de la qualité microbiologique de cet
aliment. Les données de la littérature pour différents échantillons de laits cru de chamelle de six
pays sont résumés dans le Tableau ci-dessous.

2. Qualité microbiologique

En Algérie, plus de 60% de la production nationale en lait est auto consommée en zone rurale
[1]. 2% de cette production est d’origine cameline illustrée par la figure ci-dessous en
comparaison avec les autres espéces laitiéres .
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Les allégations d’effets bénéfiques du lait de chamelle pour la santé humaine [2] a augmenté
son flux de commercialisation mais, en absence totale de Iégislation qui régit le contréle de
salubrité de cet aliment. En conséquence, le consommateur peut étre assujetti a de graves
répercussions ce qui est en contradiction avec I'objectif souhaité.

L'étalon utilisé est celui du lait de vache, dont les normes
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3. Problématiques 4. Recommandations
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